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The invention relates to cleaning agents, especially for vegetable 
foodstuffs, in the fomi of a concentrated aqueous solution 
containing 5 1 0% by weight of citric acid fatty acid glyceride ester 0- 
8% by weight of starch or starch degradation product, 0-1% by 
weight of stabiliser 0.5-5% by weight of lecithin, 0-10% by weight of 
lower polyalcohoi, 0-10% by weight of citrate and water, as well as 
to processes for cleaning foodstuffs. 
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1.) Mittel zur Reinigung insbesondere pflanzlicher Lebensmittel in 
Form einer wassrigen konzentrierten Lbsung, gekennzeichnet durch 
folgende Zusammensetzung: 
5-10 Gew% Citrons^ure-Fettsaureglyceridester 
0 - 8 Gew% Starke Oder St^rkeabbauprodukt 
0 - 1 Gew% Stabilisator 
0,5 - 5 Gew% Lecithin 
0-10 Gew% niederer Polyalkohol 
0-10Gew% Citrat 
Rest Wasser 

f Description 

Expand description Die vorliegende Erfindung betrifft ein Mittel zum Reinigen von 
Lebensmitteln. insbesondere von pflanzlichen Lebensmitteln. 
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@ MIttel zur Retnlgung von Lebensmftteln. 

@ Die Erfindung betrifft Mittel zur Reinigung insbesondere pflanzlicher Lebensmittel in Form einer wassrigen 
konzentrierten Losung, die 5 - 10 Gew% Citronensaure-Fettsaureglyceridester. 0-8 G0w% Starke oder 
Starkeabbauprodukt 0 - 1 Gew% Stabilisator 0,5 - 5 Gew% Lecithin. 0-10 Gew% niederen Polyalkoliol, 0-10 
Gew% CItrat und Wasser enthSlt. sowie Verfahren zur Reinigung von Lebensmitteln. 
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Mittel zur Reinigung von Lebensmfttein 

Die yorllegende Erfindung betrifft ein Mittel zum Reinlgen von Lebensmitteirt, insbesondere von 
pflanzlichen Lebensmrtteln. 

Pfianzliche Leberlsmittein sind bedingt durch Anbauart und Lagerung sowie Umweltbelastung durch 
Pflanzenschutzmittel, Konservieaingsmittel und aus Niederschlagen und Umgebungsluft stammenden Ver- 
6 schmutzungen zunehmend stark belastet Abwischen 6der Abwaschen mit Leitungswasser beseitigt seiche 
Verunreinigungen nicht Oder nur bei sehr ianger Bnwi'rkung. insbesondere wenn die Oberflachen "fettig" 
(hydrophob) sind. 

Mit Qblichen Reinigungsmrtteln lassen sich diese Substanzen zwar von der Oberf lache der Nahrungs- 
mittel besser entfernen. doch sind diese nicht geschmacksneutral. bzw, nachteilig und konnen selbst nicht 
70 wieder vollstandig entfernt werden. 

" Es wurden daher Reinigungsnnittel vcrgeschlagen. die z.B. in Trockenform einer SpQIflotte zuzugeben 
sind. um nach Auflosen die Behandlung der Lebensmittel durchfuhren zu konnen. siehe z.B. DE-PS 27 09 
750. 

Diese Mittel sind durch Ihren Gehait an Tensiden nicht geschnnacksneutral und geben den behandelten 
75 Lebensmltteln einen unangenehmen Geschmack. 

Die vorliegende Erfindung hat sich angesichts des Standes der Technik die Aufgabe gestellt, ein Mittel 

2ur Reinigung von Lebensmitteln. insbesondere zur Obst-und Gemusereinigung zur Verfugung zu stellen. 

das physlologisch unbedenklich aus Naturstoffen zusammen gesetzt ist, das hinsichtlich des Eigenge- 

schmacks verbessert ist, sich feicht abwaschen ISfit und das eine erhohte Reinigungswirkung aufweist. 
20 Die L5sung dieser Erfindung gelingt nnit einem Mittel der eingangs geschilderten Art. wie es in den 

AnsprOchen nSher gekennzeichnet ist. Insbesondere kann es foigende Zusammensetzung aufweisen: 

5-10 Gew% Citronensaure-Fettsaureglyceridester 

0-8 Gew% Starke oder Starkeabbauprodukt 

0-1 Gew% Stabilisator 
25 0,5-1 Gew% Lecithin 

0-10 Gew% niederer Polyalkohol 

0-10Gew% Citrat 

Rest Wasser 

Das Mittel kann in vorteilhafter Weise in Form seines Konzentrats, z.B. auf die zu verzehrende Frucht 
30 direkt aufgebracht werden, ein einfaches Abwischen der Flussigkeit zusammen mit gelosten oder kolloidal 
in diese eingebetteten Verschmutzungen genugt fur die Reinigung von Bnzeistucken. 

Das Mittel kann dabei gefahrtos auf die menschliche Haut gelangen, es ist dermatologisch unbedenklich 
zusammengesetzt 

Anhaftende Reinigungsmfttelreste konnen ohne weiteres mitverzehrt werden, da das Produkt einen 
35 milden fruchtsauren Geschmack aufweist und samtllche Komponenten als Nahrungsmittel oder Nahrungs- 
mittelzusatzstoffe zugelassen sind. 

Bel weichschaligen Fruchten Oder Blattgemuse ist es vorzuziehen. das verschmutzte Gut in einer 0,1 - 
1 %igen Losung in Wasser ein-oder mehrfach zu waschen und ggf. mit klarem Wasser nachzuspQlen, um 
einen OberschuB des Mittel zu entfernen. 
40 Das erfindungsgemafle Mittel weist eine uberraschend hohe Reinigungskraft auf. 

Die Anwendung sowohl als Konzentrat, als auch in Form verdUnnter Ldsung wird durch die Einstellung 
die ViskositSt des Konzentrats auf 50-80 cP entscheidend verbessert. 

Letztlich ist anzumerken, da/3 sich das erfindungsgemaiSe Reinigungsmittel gut mit Wasser, insbeson- 
dere auch in der Anwendung als Konzentrat, von dem so gereinigten Obst oder Gemuse, abspulen iaiSt. 
45 Nachfolgend sind beispielswelse Komposiijonen aufgefOhrt Die Angaben sind in Gewichtstellen auf- 
gefuhrt, soweit nicht etwas anderes venmerkt ist 
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Beispiel 1 



87,5 HgO dest 

6 , 0 CitronensM-uremonoglyceridester 

2,0 Sojalecithin (1) 

5,0 StMrke (wasserlbslich) 

0,5 Kaliumsorbat 



Beispiel 2 



91,5 HgO dest 
3,0 Zitronensaureester von Mono- und Diglyceriden 

von SpeisefettsSuren 
3,0 ZitronensMuremonoglycerldester 
2,0 Sojalecithin (1) 
0 , 5 Kaliumsorbat 



Beispiel 3 



86,7 H^O dest 
3,0 Zitronensaureester von Mono- und Diglyceriden 

von SpeisefettsSuren 
3 , O ZitronensSuremonoglyceridester 
5,0 St arkehy dro ly sat 
0,3 Kaliumsorbat 



Beispiel 4 



85,0 HgO dest 
10,0 Natriumcitrat 
2,0 Sojalecithin (2) 

2,0 Mono- und DiglyceridcitronensSureester von 
SpeisefettsSuren 
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1,0 Kaliumsorbat 



Beispiel 5 72,3 H^O dest 



20,0 Kaliiimcltrat 
2,0 Sojalecithin (2) 

5,0 Mono- xmd Diglycerid-Zitronensaureester von 



SpeiserettsSuren 
0,5 Kaliumsorbat 



Beispiel 6 85,5 H^O dest 



10,0 Natriumcitrat 
2,0 Sojalecithin (2) * 

2,0 ZitronensSureester von Mono- iind Diglyceriden 



von Speisefettsauren 
0,5 Kaliiamsorbat 



Beispiel 7 67,7 HpO dest 



20,0 Natritamcitrat 
2,0 Sojalecithin (2) 

5,0 ZitronensSureester von Mono- und Diglyceriden 

von SpeisefettsSuren 
5,0 -Starke 

0,3 Ascorbylpalmitat 



Bei den vorgenannten Substanzen handelt es sich um Handeisprodukte. Der Zitronensaureester der 
Mono-und DIclyceiide ist z.B. eine unter der Bezeichnung AXOL C 63 von der TEGO-TENSIDE vertriebe- 
nen Substanz. ATs Sojalecithin (1) wurde Citomulgan der Rrma Gunter Gienow eingesetzt. Als Sojalecithin 
(2> wurde STERNPHIL-CA der Rmna Stern eingesetzt. 

Die gute Reinigungswlrkung der erfindungsgemaflen Produkte wurde an Hand des Reinigers genna^ 
Beispiel 1 getestet. Dazu wurden 25 l.einer 1 % wassrigen Losung des Reingers jeweils 5 min. unter 
leichter Bewegung auf 1 ,5 kg des jewerligen Lebensmittels zur Einwirkung gebracht. 

Entsprechend wurde zum Vergleich mit 25 I Trinkwasser gewaschen. 

Die Zusatzbehandlung mit den kontaminierenden Stoffen wurde 24 bis 48 Stunden vor der Ernte der 
Lebensmtttel durch Bespruhen mit etner 0.02 < 0.5 % wassngen Losung der Substanzen durchgefuhrt; die 
Lebensnnittel unmittelbar nach der Ernte gereinigt. 
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Tabelle 3: Dichlofluanid-Riickstancte in Erc2beeren in 
Abhangigkeit von der Waschtechnik 



Prc±)en-Nr. Probenbezeichnung 



1 unbehandelt 

2 behandelt, ungewaschen 

3 behandelt, 

mit Wasser gewaschen 

4 behancaelt/ 

mit Peiniger gewaschen 



Dichlofluanidgehalte 
mgAg relativ *) relativ **) 



0,11 

2,97 * 100 

1, 17 39 100 

0, 72 24 62 



Aninerkunqen; Dichlofl\aanlc3anv.;endung am 24.6.1986 

Emte und Waschbehandlung am 26.6.1986 

Relativ *) = ungewaschen = 100 
Pelativ **)= mit Wasser allein = 100 



Ansprtiche 

1 . ) Mittel zur Reinigung insbesondere pflanzlicher Lebensmittel in Form einer wSssrigen konzentrierten 
Losung. gekennzeichnet durch folgende Zusammensetzung: 

5-10 Gew% Citronsaure-Fettsaureglyceridester 

0 - 8 Gew% Starke Oder Starkeabbauprodukt 

0 - 1 G0W% Stabilisator 

0,5 - 5 Gew% Lecithin 

0-10 Gew% niederer Polyalkohol 

0-10Gew% Citrat 

Rest Wasser 

2. ) Mittel nach Anspruch 1 , dadurch gekennzeichnet. dafl es als StSrke Dextrin enthalt. 

3. ) Mittel nach Anspruch 1 Oder 2. dadurch gekennzeichnet. 6aB es als Stabilisator Sorbat und/oder 
Ascorbylpalmitat enthalt 

4. ) Mittei nach mindestens einem der AnsprOche 1 - 3, dadurch gekennzeichnet, da/5 es als hiederen 
Alkohol Glycerin enthSIt 

5. ) Mitte! nach mindestens einem der AnsprOche 1-4. dadurch gekennzeichnet. da6 es auf pH 5 - 7, 
vorzugsweise pH 6 eingestellt ist. 

6. ) Mittel nach mindestens einem der AnsprOche 1 - 5 in Form einer 0,1 - 1 %l9en gebrauchsfertigen 
wassrigen Losung, 

7. ) Verfahren zur Reinigung von insbesondere pflanzlichen Lebensmitteln. dadurch gekennzeichnet. daB 
man diese mit konzentrierten oder verdOnnten LSsungen nach Anspruch 1-6 behandelt. 
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